
 

 

 
 

 

 

ANTIPASTI 

TERRINA DI FEGATINI DI POLLO CON NOCCIOLE, VIN SANTO E PAN BRIOCHE  12 

TARTARE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO CON SENAPE E MAYO FATTA IN CASA 15 

FIORI DI ZUCCA AL FORNO RIPIENI DI RICOTTA CON POMODORI FRESCHI 14 

INSALATINA ESTIVA: VARIETA’ DI POMODORI, CETRIOLO, PEPERONI, CIPOLLOTTO, COCOMERO E 

SORBETTO AL BASILICO 13 

I FORMAGGI DI LUCA CON CHUTNEY DI RAPE ROSSE FATTA IN CASA  20 

PASTA FRESCA 

GNUDI DI RICOTTA E SPINACI CON LA POMAROLA DELLA NONNA  14 

FETTUCCINE AL RAGU’ DI CASA  14 

PAPPARDELLE AI FUNGHI PORCINI 20 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON DATTERINI ROSSI E GIALLI, BURRATA E BASILICO 16 

GNOCCHI DI PATATE CON CREMA DI GORGONZOLA, PERE E NOCI 15 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 18 

SECONDI PIATTI 

PEPOSO ALL’ IMPRUNETINA 22 
MANZO ACCIUGATO, FONDO BRUNO E RUCOLA 22 

POLPETTE DI MANZO AL SUGO COME QUELLE DELLA NONNA  18 

CALAMARI* ALLA GRIGLIA CON CREMA DI PISELLI FRESCHI 22 

ROLLE’ DI FARAONA ARROSTO RIPIENA DI SALSICCIA AL FINOCCHIETTO  
CON ZUCCHINE AL VAPORE 24 

BISTECCA DI SCOTTONA PRUSSIANA  62 \ KG 

BISTECCA DI ANGUS SCOZZESE “GRASSO D’ORO” 78 \ KG 

CONTORNI 

FAGIOLI PIATTELLINI AL FIASCO  6 

PATATE ARROSTO  6 

INSALATA VERDE  6 

PUREÈ DI PATATE  7 

ACQUA NATURALE 2  ·  PANE E COPERTO 3 
  

PER EVENTUALI ALLERGIE RIVOLGERSI AL PERSONALE DI SALA 
*PRODOTTI SURGELATI 

DAL LUNEDÌ AL VENERDÌ A PRANZO 
PANE, ACQUA E CAFFE L’OFFRIAMO NOI  

Wi-Fi CasaCiabattini Guest  

Password:  benvenuti
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